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华早观察 |

　　《华夏早报》记者 周振威 
特约记者 刘国健 报道

　　云雾漫过山峦，青山环抱工坊。
在广西桂林龙胜各族自治县海拔 600
米的高山之巅，龙胜云顶农业开发有
限公司依山而建，通透观景玻璃房坐
拥千里云海，标准化熏制厂房一字排
开，恒温冷库内包装规整的腊味堆积
有序，一缕柴火熏香串联起退役军人
创业、党员带头兴乡、助力当地部分
村民增收的振兴故事。近日，笔者随
同《中国食品报》记者走访龙胜云顶
农业，与企业创始人、中共党员、退
役军人伍庆泽深度对话，探寻“龙胜
腊肉王子”深耕乡土、以一炉古法腊
味撬动山区经济、践行党员初心使命
的创业历程。
　　戎装不改党员初心 返乡创业深耕
本土腊味产业，伍庆泽身兼多重身份：
中共党员、退役军人、龙脊云顶 ®、桂
野 ®双品牌创始人，获评桂林市退役
军人就业创业之星，担任桂林市退役
军人就业创业促进会副会长，其企业
更是广西退役军人就业创业促进会副
理事单位。脱下军装后，他始终心系
家乡发展。龙胜古法腊肉依托高海拔
温润云雾、原生态山林环境，传承百
年土家熏制技艺，风味独特，却长期
困于散户小作坊模式，缺乏标准化生
产体系、市场化品牌渠道，优质农产“养
在深山无人识”。
　　怀揣做强本土特色产业、带动乡
亲就近就业增收的初心，伍庆泽毅然
返乡创办龙胜云顶农业开发有限公司。
从选址规划到全套资质落地，他仅耗
时 11 个月完成全部建厂手续；龙胜农
商行主动提供信贷资金扶持，桂林市
退役军人就业创业实训基地落户厂区，
政策、金融双重赋能，为老兵创业铺
平道路。
　　如今企业形成完整产业矩阵：48
间标准化熏房、多座恒温腌制间、大
型分拣分装车间、恒温保鲜冷库配套
齐全；山顶配套观景玻璃会客屋，坐
拥整片云海山林景观，既可供全国客
商实地考察洽谈，也对外展示龙胜得
天独厚的生态资源，初步构建“腊味
精深加工 +山地生态观光”农文旅融
合发展格局。企业主营腊五花肉、腊
栏杆肉、腊香肠、腊猪脚等柴香腊味
系列，同步开展本地农副特产深加工，
稳定年综合产能 180—200 万斤，产能
峰值可达 250 万斤，年营业额近 7000

万元，成为龙胜特色农产品龙头企业。
　　严守品质标准 古法工艺现代化守
住乡土本味，“做食品就是做良心，
守住原料底线、做好标准化工艺，才
能留住龙胜人刻在骨子里的腊味乡
愁。”作为党员创业者，伍庆泽始终
把食品安全、产品品质放在企业经营
第一位，搭建全流程严苛生产管控体
系。原料端设立硬性准入准则：全部
选用当日屠宰冷鲜土猪肉，屠宰后快
速降温，24 小时内送入厂区加工，坚
决拒绝冻肉、次等肉，最大限度保留
鲜肉原生肌理与鲜味。腌制环节摒弃
传统凭手感下料的粗放模式，采用百
斤鲜肉一锅的精准香料配比，天然草
本香料搭配高度白酒抑菌发酵，通过
机器滚揉让料汁均匀渗透肉质，彻底
解决传统作坊口味参差不齐的痛点。
　　熏制工序巧妙结合山地生态与现
代标准化管控，依托厂区高山云雾自
然调节温湿度，创新“白日通风风干、
夜间柴火低温慢熏”工艺，慢火熏制
出醇厚自然柴香，同时依靠标准化厂
房统一控温控湿，保障每一批腊味风
味稳定统一。成品经真空密封包装后
存入恒温冷库，所有产品送检权威机
构，亚硝酸盐、重金属、农残等指标
均远低于国家食品安全标准，品质获
得餐饮、商超渠道高度认可。
　　全域拓宽销路，深山腊味走出大
山拓市场，标准化产能夯实产业根基，
多元渠道搭建打通腊味出山之路。线
下，企业长期稳定供货全国多地湘菜
连锁餐饮、食材供应链企业、机关单
位福利采购、本地农贸市场批发；线
上布局淘宝等电商平台，线上线下双
向联动拓宽市场覆盖面。针对不同渠
道制定差异化合作机制：餐饮门店执
行先款后货合作模式，商超流通采取
周期赊账模式，在稳步拓展市场的同
时平衡企业资金周转。
　　为延伸产业链、赋能本地传统手
工业，企业深挖龙胜瑶族民俗文化，
设计原生态竹编环保礼盒，藤编、竹
制包装兼具观赏性与实用性，每年消
耗大量本地竹料制作礼盒 3万余个，
同步带动竹编农户稳定增收。
　　过硬产品与创业模式收获行业与
官方双重认可，伍庆泽带领企业征战
各级退役军人创业创新赛事，斩获累
累荣誉：第三届广西退役军人创业创
新产品交易会金奖、第三届广西退役
军人创业创新大赛一等奖、第三届全
国退役军人创业创新大赛优胜奖、第
十届广西创业大赛桂林选拔赛暨桂林

市第四届“漓峰杯”创业大赛二等奖、
桂林市退役军人创业创新大赛乡村振
兴赛道二等奖。企业先后获评龙胜农
商行诚信合作企业、龙胜各族自治县
新的社会阶层人士联谊会副会长单位，
成为全区退役军人返乡创业标杆样板。
　　党员担当扛牢社会责任 一炉腊香
联农带农共富，作为一名中共党员、
退役军人，伍庆泽始终牢记初心使命，
构建“保底收购、就近务工、助残扶困、
爱心帮扶”多位一体联农带农长效机
制，以产业发展壮大地方税源、激活
本地消费市场，全方位带动群众增收
致富。
　　就业帮扶精准聚焦乡村弱势群体：
企业现有固定正式员工 8名，全部为
本地村民；腊味加工旺季可吸纳 360
名周边村民临时务工，单日务工薪酬
150 至 180 元，重点吸纳 50—60 岁农
村留守群众、脱贫户、残疾人，让中
老年村民足不出村就能获得稳定收入。
　　原料收购出台惠农兜底保障政策：
面向全县农户推行生猪保底收购，隔
绝市场猪价波动带来的养殖风险；针
对残疾人、脱贫户饲养的生猪，企业
以市场价或高于市价收购，实打实助
残扶困。除生猪收购外，企业同步回
收农户种植的辣椒、花椒、笋干等农
副特产，统一加工外销，一站式解决
山区农户农产品滞销难题。
　　面对行业发展，伍庆泽拒绝内卷
竞争、不挤压本地小型作坊生存空间，
无偿向周边农户、小型加工户开放全
套标准化腌制、熏制工艺，欢迎同行
进厂参观学习，带动全县腊味加工产
业协同提质升级，全县腊制品年产量
稳定在 250 万—350 万斤，整条产业链
带动上千群众稳定增收。此外，企业
常态化开展爱心捐赠、帮扶慰问活动，
持续为脱贫村民、困难群众提供物资
与就业帮扶，以实际行动践行党员社
会责任。
　　布局农文旅融合，擘画乡村振兴
长远新图景，依托厂区高山云海独特
生态资源，伍庆泽规划产业融合全新
赛道：打造高山乡村休闲体验点位，
开发古法腊味沉浸式制作体验项目，
融合山地自然风光、非遗腊味工艺、
农产品展销消费，构建“生态观光 +
手工体验 +农产消费”新业态，丰富
龙胜乡村旅游内涵，进一步激活本地
消费市场。
　　面向未来，企业制定清晰发展目
标：2027年力争销售额突破1.5亿元。
下一步将持续推进全产业链升级，引

云海深处腊味香 老兵党员筑共富

导零散家庭作坊转型标准化 SC 认证
加工点，共享厂区熏制、冷库配套设
备；统一原料、工艺、品质指标，实
现全年不间断生产；丰富产品矩阵，
推出即食腊味、便携伴手礼礼盒；依
托龙脊梯田景区设立线下特产体验门
店，联动线上电商、粤港澳大湾区商
贸渠道，持续扩大龙胜腊味全国市场
覆盖面。
　　戎装虽卸，军魂永驻；扎根乡土，
初心如磐。伍庆泽以一名共产党员的
责任、退役军人的担当，把小小的腊
味做成县域特色支柱产业，在龙胜云
海山间走出一条“老兵创业、产业兴
村、联农共富”的乡村振兴特色道路，
为退役军人返乡创业、激活山区乡村
经济写下生动范本。

　　金融法草案 23 日提请十四届全
国人大常委会第二十三次会议首次审
议。
　　制定金融法，协同金融各领域主
要制度，聚焦突出问题予以规制，对
提高金融法治与金融实践的匹配度和
适应性，推动金融高质量发展提供坚
实法治保障具有十分重要的意义。制
定金融法，通过法定程序使党的主张
成为国家意志、形成法律，对于不断
提升金融治理体系和治理能力现代化
水平具有十分重要的意义。
　　金融法是中国金融领域管总的基
础性、综合性、统领性法律，定位于
金融法律体系中的“1”，发挥指导、
统领、规范作用。银行、保险、证券
等领域的法律“N”以及其他金融法
律法规“X”，需与“1”确定的基本
规定对标对表、立修并重，具体规范
各领域的金融活动，“1+N+X”共同
构建科学完备统一的金融法律体系。
　　金融法草案突出金融工作的政治
性、人民性。坚持和加强党中央对金
融工作的集中统一领导，坚持以人民
为中心，坚定不移走中国特色金融发
展之路。聚焦完善金融基本法律制度，
强化对金融各领域法律法规的协调统
领，对涉及金融发展根本性、原则性、
方向性问题明确法律要求。采取通则
性立法模式，从顶层设计和宏观层面
及时覆盖法律空白。
　　金融法草案突出系统性、全面性，
加强顶层设计和系统集成，推动构建
逻辑严密、层次分明、全面覆盖现代
金融体系各方面全过程的基本法律规
范，为其他金融法律法规提供基本法
律框架和原则，着力补齐补强金融法
治的空白盲区和短板弱项，实现与相
关法律法规的衔接。
　　金融法草案坚持强监管、防风险、
促高质量发展的主题主线，注重统筹
发展和安全，着力解决制约金融高质
量发展中的法治难题。在强监管方面，
将金融活动全部纳入监管，实施分类
分级管理，全面强化“五大监管”，
依法打击非法金融活动。健全监管责
任分工体系，强化监管履职保障和监
管问责。促进部门间、央地间的监管
分工协作。完善金融消费者、投资者
权益保护体制机制。

全国人大常委会会
议首次审议金融法
草案

——记广西桂林龙胜云顶农业伍庆泽以特色腊味激活乡村振兴


